* ou Mesclun selon arrivage.

Tous nos prix sont en euros TTC.

La Carnpariia 16,50

Tomates Saint Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte,
aubergines grillées, poulet rti, fromage de chevre, pousses
dépinards frais, olives.

Pizza César 16,50

Creme moutarde a ['ancienne, mozzarella fior di latte, blanc de
poulet, salade romaine, qor_eaux de parmigiano reggiano, tomates
colorées et filet d’huile d'olive extra-vierge.

Sauce César en accompagnement.

Diavola 16,50

Tomates Saint Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte,
ventricina ?lccante. champignons, oignons rouges, gorgonzola, olives
et patate al forno (patate, sel, huile @"olive extra-vierge, romarin).

Capnina 16,50

Mozza fior di latte, fromage de chevre frais, copeaux de parmigiano
reggiano, miel, bresaola punta d'anca, roquette*.

Jocaceia a la noguelle 17,50

Jambon de Parme 24 mois d'affinage, roquette*, bufala émiettée,
huile de truffe noire, olives, copeaux de parmigiano reggiano,
tomates colorées et filet d'huile d'olive extra-vierge, creme au
vinaigre balsamigue, poivre du moulin.

SUR PLACE

1 Curtos

Fior di latte, guanciale, jaune d'eeuf, pecorino sardo et poivre du moulin.
Une vraie Carbonara! Imaginez-la dans votre assiette!!

Jonno & asparagi 17,50

Creme d'asperge, mozzarella fior di latte, artichauts S|l1accatelli_
basilic, thon a (huile, pesto alla genovese, tomates colorées, origan.

La Mamma 18,50

Tomate San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte, roquette*,
bresaola punta d'anca, artichauts s_raccate_lll basilic, tomates colorées,
copeaux de parmigiano reggiano, filet d"huile d'olive extra-vierge.

La Gino 18,50

Creme de gorgonzola maison, mozzarella fior di latte, miel, noix
émiettées, Jambon de Parme 24 mois d'affinage, copeaux de
parmigiano reggiano, filet d’huile d'olive extra-vierge.

Sarde 18,50

Sur un lit de creme fraiche, mozzarella fior di latte, saumon fumé,
brocolis frais cuit vapeur, tomates colorées et filet d"huile d'olive
extra-vierge.

Ualarnga (seulement en période hivernale) 18,50

Avalanche de goiit et de chaleur en houche avec la mozzarella fior
di latte et la provola di Agerola fondues, saucisse fraiche italienne,
oignons rouges et patate al forno (patate, sel, huile d'olive extra-
vierge, romarin).

! Gustina 18,50

Jambon de Parme 24 mois d'affinage, figues fraiches italiennes
(en saison, sinon confiture maison), %rgonzola. feuillesde
roquette*, champignons, tomate San"Marzano, mozzarella fior di
latte, miel, olives.

Cittadella 19,50

Tomate San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte,
roquette*, burratina, jambon de Parme 24 mois d'afflna%e. _
copeaux de parmigiano reggiano, tomates colorées et filet d'huile
d'olive extra-vierge.

Lo Stilista 19,50

Tomate San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte, magret
de canard fumé, miel, olives, crottin de chévre, oignons rouges,

Auvocado 19,50

Avocat, radis noir, sauce secréte, gambas décortiquées, copeaux de
armigiano reggiano, pousses d épinards frais, mozzarella di bufala,
omates colorees.

Pistacchio 19,50

Pesto raffiné et savoureux a base de basilic et de pistache,
mortadelle, mozzarella di bufala, julienne de courgettes, feuilles
de roquette*, parmigiano, tomates cerises jaunes, pistaches
concasseées.

La Championne du Monde 19,50

Sauce tomate jaune, mozzarella di bufala, jambon de Parme
24 mois d'affinage, basilic frais, amandes blanches torréfiées
et figues fraiches italiennes (en saison, sinon confiture maison).

Jarandole des Charnculeries ilaliennes 19,50

Sur une base de creme de Taleggio, mozzarella fior di latte,
mortadelle a la truffe, jambon de Parme 24 mois d'affma?e, spinata
pul_uapte. bresaola punta danca, salami Milano. .. le tout sur un
petit lit douillet de roquette™.

Burger pizza 21,50
Steak haché, bufala, bresaola, chévre frais, aubergines marinées

maison, sauce secrete maison, oignons rouges, olives, artichauts
spaccatelli basilic et copeaux de parmigiano reggiano, tomates

colorées et filet d’huile d'olive extra-vierge.

Salade en accompagnement.

SUR PLACE

Pizza Carpaccio con pesto SEULEMENT

Carpaccio de beeuf, mozzarella di bufala, pesto alla genovese,
artichauts spaccatelli basilic, roquette*, copeaux de parmigiano
reggiano, tomates colorées et filet d"huile d'olive extra-vierge.

La Vincenzo 24,50

Sur un lit de créme fraiche, mozzarella fior di latte, saumon fumé,
rq%uette*, artichauts spaccatelli basilic, tomates colorées, mozzarella
di bufala, courgettes grillées marinées maison, copeaux de
parmigiano reggiano et filet dhuile d'olive extra-vierge.

SUR PLACE

Gambas SEULEMENT

Creme d’asperge, mozzarella fior di latte, cépes, gambas, roquette*,
mozzarella di bufala, brocolis frais cuit vapeur, copeaux de
parmigiano reggiano et filet d'huile d'olive extra-vierge.

& La Truffe ' GUSTI

Dizza tavlufo 19,50

Creme de truffe noire, mozzarella di bufala, roquette*, copeaux
de parmigiano reggiano et filet d’huile de noisette.

Calzone I Delizioso 20,50

Mortadelle a la truffe, ‘pecorino a la truffe, stracciatella des Pouilles,
creme de truffe noir et champignons.

Jneviso 21,50

Creme de truffe noire, mozzarella fior di latte, cépes, cheévre frais,
roquette*, jambon de Parme 24 mois d'affinage, copeaux de
parmigiano reggiano.

Roberto 24,50

Creme de truffe noire, mozzarella fior di latte, gorgonzola, saumon
fumé, aubergines et courqett,es grillées marinees maison,
champignons, tomates colorées, roquette*, copeaux de parmigiano
reggiano et filet d’huile d'olive extra-vierge.

copeaux de parmigiano reggiano, tomates colorées, roquette* o es
et Filet d'huilI:e d'olR/e extra-vierge. e artisanales "
4 / / /I [& 3¢ Tout changement d'ingrédient sera facturé
/&

Qe

~O
’ITALIA




* ou Mesclun selon arrivage.

Tous nos prix sont en euros TTC.
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ANTIPASTIS
ENTREES
GO R G950

Bruschella 13,50

Ciabatta croustillante parfumée a l'ail avec
tomates colorées marinées dans huile d’olive
extra-vierge et de bufala émiettée

Il parait que l'appétit vient en mangeant!

Bunalina el tomales
colonées D.OP 14,50
Mozzarella au ceeur crémeux, tomates colorées,

roquette* et copeaux de parmigiano reggiano.
Pain maison en accompagnement.

Canpaccio de boeuf
del estale

Carpaccio de beeuf, roquette*, copeaux de parmigiano
reggiano, artichauts spaccatelli basilic, tomates colorées, bufa-
la émiettée, pesto alla genovese, olives et filet d’huile d'olive
extra-vierge.

Pain maison en accompagnement.

SUR PLACE
SEULEMENT

o 0.

PASTAS s PATES
2

Lasagna al fonno 17,50

Sauce tomate, haché de beeuf, pecorino.

Salade en accompagnement.

Lasagne al salmone fiesco 19,50
Saumon frais, béchamel creme liquide, jus de citron,
parmigiano.

Salade en accompagnement.
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Consultez nos menus

SUR PLACE et A EMPORTER
sur notre site www.igusti.fr

13,50

Tomates Saint Marzano, mozzarella fior di latte et mozzarella di bufala,
hasilic frais.

Regina 14,50
Tomate San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte, champignons,
origan et jambon blanc italien.

Napolitalia 14,50
Tomate San Marzano, hasilic frais, mozzarella fior di latte, olives, capres,
et anchois marinés.

Quatre Fnomages 14,50
Sur un lit de créme fraiche, mozzarella fior di latte, gorgonzola, taleggio,
pecorino, origan.

Little ltaly 15,50
Tomate San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte, poivrons frais
marinés maison, ventricina piccante, parmigiano.

Végétarienne (sans mozzarella) 15,50

Tomate San Marzano, basilic frais, aubergines et courgettes grillées marinées
maison, poivrons frais marinés maison, artichauts spaccatelli basilic,
brocolis frais cuits vapeur, olives, champignons, oignons rouges.

La Campionne 15,50
Tomates San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte, heeuf roti,
champignons et poivrons grillés marinés maison.

Hapitaine 16,50
Tomate San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte, thon a U'huile,

artichauts spaccatelli basilic, tomates colorées, olives, capres,

champignons et oignons rouges.

Joseana 16,50
Creme de gorgonzola maison, mozzarella fior di latte, champignons, poulet,
capres, poivrons frais marinés maison, oignons rouges, olives.

‘Nduja Calabrese 16,50
Tomate San Marzano, basilic frais, saucisse piquante de Calabre, mozzarella

fior di latte, gorgonzola, artichauts spaccatelli basilic, feuilles de roquette*

et oignons rouges.

Il Barbecue 16,50
Beeuf roti, sauce barbecue maison, mozzarella fior di latte, jambon blanc
italien, oignons rouges, tomates colorées.

& Calzones dA’I GUSTI s

Salade en accompagnement

Calzone Mezza Luna 16,50
Tomate San Marzano, basilic frais, mozzarella fior di latte, jambon
blanc italien, eeuf.

Calzone Vapponello 17,50
Mozzarella fior di latte, roquette*, aubergines et courgettes grillées marinées
maison, brocolis frais cuit vapeur, artichauts spaccatelli basilic, oignons

rouges, tomates colorées.

Calzone con Salmone 17,50
Saumon fumé, fromage de chevre, ricotta et filet d"huile d'olive extra-vierge.
Calzone Jonnalo 17,50

Tomates Saint Marzano, mozzarella fior di latte, thon a U'huile,
artichauts spaccatelli basilic, poivrons marinés maison, olives, euf.

Calzone 1l Delizioso (Collection La Truffe) 20,50
Mortadelle a la truffe, pecorino a la truffe, stracciatella des Pouilles,
creme de truffe noir et champignons.
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Salade 1 Gusti 17,50

Bufala, tomates colorées D.0.P, jambon de Parme 24 mois
daffinage, artichauts spaccatelli basilic, roquette®, courgettes
grilées, poivrons frais marinés maison, oignons confits au
vinaigre balsamique, copeaux de parmigiano reggiano.

Pain maison en accompagnement.

Jevia & Mare 19,50
Tomates cerises, gambas décortiquées, avocat, radis noir,
artichauts spaccatelli basilic, roquette, copeaux de parmigiano
reggiano, stracciatella des Pouilles et pesto alla genovese.
Pain maison en accompagnement.
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Planche charculeries

Sali of T .

auw nomain 24,50
Mortadelle a la truffe, jambon de Parme 24 mois d'affinage,

spinata piquante, bresaola punta danca, prosciutto Abruzzese,
salami Milano. ..

Selon 'humeur du chef, et celle de votre estomac.

Planche de fromages

daliens avee confilure

de [iwits nouges 24,50
Pecorino sardo, taleggio, gorgonzola crémeux, parmigiano,
scamorza fumeée. ..

Vous allez adorer sentir le fromage !

Planche mirte
de chareuleries
el frnomages daliens 24,50

Ga mérite bien un selfie pour donner
envie aux amis.
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jﬁ CHERS BAMBINI
(ENFANTS - DE 10 ANS)

Pour vous, nous préparons spécialement
de superbes pizzetta (au choix:
Margherita, Regina ou 4 Fromages),
iln'y a qu'a demander!
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> Tout changement d'ingrédient sera facturé




